
Tag med Kælder-vin på Vin-tur. 

På denne tur besøger vi 5 Tyske vinregioner 

(Pfalz, Rheinhessen, Rheingau, Mosel og Ahr) 

På denne tur deltager Johnny som vores vinekspert:  

Jeg er 59 år gammel, og har i 21 år viet mit liv til vin og spiritus, ”på den gode måde”. Min første vinrejse 

gik til Sydafrika i 2006 og i 2007 gik vinrejsen første gang til Australien. I 2010 gik vinrejsen atter til 

Australien og hjem kom en mand med en kæmpe drøm: At tage gæster med rundt i verden, og vise hvad 

denne fantastiske vin-verden og dets fantastiske mennesker kan. Jeg har besøgt stort set alle kontinenter 

med vin.   

 

 

I 2013 organiserede Johnny sin første vinrejse. Turen gik til Alsace og Sydtyskland, og her 
ynder han stadig at tage gæster med hen. Herudover er turene flere gange gået til Italien og 
Portugal, og nu går turen så rundt til 5 vinregioner i Tyskland. De fire vigtigste ting på 
Rejserne: 
 

• God mad 
• God vin 
• Hygge 
• Og masser af gode oplevelser 

 
Udover de mange vinrejser, så ejer jeg også Danmarks måske hyggeligste vin-forretning, 
Kælder-Vin. Hos Kælder-Vin er der al er der altid saft på kanden, og alle er velkomne. 
Der er noget for enhver smag. Passionen for produkterne og butikkens slogan ”Vi sælger ikke 
noget vi ikke selv vil drikke eller spise”, gør Kælder-Vin til et perfekt og unikt sted af købe vin, 
spiritus osv. 
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Program for turen  

 

Lørdag den 19. September: 

  07.00 Afgang Give 

  14.00 Vi besøger den hyggelige by Duderstadt med en rundtur 

  18.00 Aftenen på egen hånd i Duderstadt 

  Overnatning på hotel i Duderstadt 

 

Søndag den 20. September.  Besøg Vinregionerne Pfalz og Rheinhessen 

  06.30 Gåtur for de morgenfriske 

  07.30 Morgenmad 

  08.00 Udtjek og afgang mod Pfalz 

  13.00 Frokost og smagning hos Vinhus i Pfalz 

  17.00 Smagning i Rheinhessen 

  19.00 Indtjek på Hotel Zwei Mohren i Asmansshausen i Rheingau 

  19.30 Dinner Hotel (Drikkevarer for egen regning) 

   

Mandag den 21. September. Besøg vinregion Mosel 

  07.00 Gåtur for de morgenfriske 

  08.00 Morgenmad 

  08.30 Afgang hotel 

  10.30 Vi besøger Byen Trier i Sydmosel 

  13.00 Frokost og smagning på Vingård i Mosel  

  15.30 Afgang mod Weingut Phillips-Eckstein 

  16.30 Besøg Weingut Philips Eckstein 

  Smagning 

  20.00 Aftensmad (Drikkevarer for egen regning) 

  Overnatning på Hotel Zwei Mohren 

 

 



 

Tirsdag den 22. September  Besøg vinregion Rheingau 

  08.00 Gåtur for de morgenfriske 

  09.00 Morgenmad 

  10.00 Sejltur på Rhinen ud forbi Lorahley 

  Frokost og dinner med Jochen fra Weingut Mohr. 

  22.00 Hjemkomst Hotel Zwei Mohren 

 

Onsdag dem 23. September. Bussen holder fri 

  08.00 Gåtur for de morgenfriske 

  09.00 Morgenmad  

  Dagen på egen hånd. 

  19.00 Dinner på hotel Zwei Mohren (frokost på egen hånd)  

 

Torsdag den 24. September. Besøg Vinregion Rheingau 

  08.00 Gåtur for de morgenfriske 

  09.00 Morgenmad 

  10.00 Afgang mod Rüdesheim. Rundtur og Drosselgasse (frokost på egen 

hånd)   

14.00 Gondoltur til Niedermal Denkwahl 

  Gåtur tværs over toppen med mulighed for øl pause undervejs 

  Stolelift til Assmanshausen 

  Winemakers Dinner og smagning hos Weingut Robert König 

  22.00 Hjemkomst Hotel Zwei Mohren 

 

Fredag den 25. September. Besøg vinregion Ahr 

  07.00 Gåtur for de morgenfriske 

  08.00 Morgenmad 

  08.30 Afgang fra hotel 

  09.45 Koblenz Deutches Dreieck (Hvor Rhinen og Mosel floderne mødes) 

  12.00 Besøg vingård med rundvisning og frokost 

  17.00 Ankomst Hotel Zwei Mohren i Assmanshausen 



  20.00 Afskeds Dinner på hotel Zwei Mohren (Drikkevarer for egen regning) 

   

Lørdag den 26. September 

  07.00 Morgenmad 

  08.00 Afgang mod Danmark 

  19.00 Hjemkomst Give 

 

 

 

Pris: 11375,00 pr person. Tillæg ved enkeltværelse: 1500,00  
Depositum 5500,00 ved tilmelding. Kan overføres på 7622 2225476. 
Sidste tilmelding: 31. marts 2026 
 
Ret til ændringer forbeholdes 
 
  

 

Rådhusbakken 29, 7323 Give 

23244412 

www.kaelder-vin.dk 

mail: info@kaelder-vin.dk 
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